
BIE R

R ad eberger P ilsn er Fl./bo ttle 0,33l 4,00

U r-Kro stitz er Schw arz bier/black beer Fl./bo ttle 0,5 l 5,50

Schöfferho fer H efew eiß bier/w heatbeer Fl./bo ttle 0,5 l 5,50

Clausthaler alko ho lfrei/n o n -alco ho lic Fl./bo ttle 0,33l 4,00

ALKO H O LFR E I

L'eau San sSo ucin aturell/m ed ium 0,75 l 8,00

San P ellegrin o 0,75 l 8,00

Acq ua P an n a 0,75 l 8,00

Schw eppes
T o n ic W ater10/Bitter Lem o n 10/Gin ger Ale1, 10 0,2 l 3,50

Co ca Co la1,2,3,9 0,2 l 3,30

Co ca Co la light1,2,3,9 0,2 l 3,30

Fan ta1,2,3 0,2 l 3,30

Sprite1,2,3 0,2 l 3,30

Gran in iApfelsaftscho rle 0,2 l 3,30

O ran gen -, Ap fel& T o m aten saft 0,2 l 3,30

ZU SAT ZST O FFE /ADDIT IVE S:
1-m itFarbsto ff 1- w ith fo o d co lo ur(s)
2-m itKo n servierun gssto ffen 2-w ith preservative(s)
3-m itAn tio xid atio n sm ittel 3-w ith an tio xid atio n agen t(s)
4-m itGeschm acksverstärker 4-w ith flavo ur en han cer
5-m itSchw efeld io xid 5-w ith sulphur d io xid e
6-m itSchw ärz un gsm ittel, 6-w ith d arken in g agen ts
7-m itP ho sphat 7-w ith pho sphate
8-m itM ilcheiw eiß 8-w ith lacto se
9-ko ffein haltig 9-co n tain sco ffin
10-chin in haltig 10-co n tain schitin
11-m itSüß un gsm ittel 11-w ith sw eeten er co n tain sAspartam e
12-en thältein e P hen y lalam in q uelle 12-co n tain sa so urce o f phen y lalan in e
13-m itT aurin 13-w ith taurin e

ALLE R GE N E /ALLE R GE N S:
A-Gluten A-Gluten
B-Krebstiere B-Crustacean s
C-E ier C-E ggs
D-Fisch D-Fish
E -E rd n uss E -P ean uts
F-So ja F-So j
G-M ilch o d er Lakto se G-M ilk o r Lacto se
H -Schalen früchte H -ed ible n uts
L-Sellerie L- Celery
M -Sen f M -M ustard
N -Sesam N -Sesam e
O -Sulfite O -Sulphites
P -Lupin e P -Lupin e
R -W eichtiere R -M o lluscs

W E ST IN SU P E R FO O DS

KR E AT IV/CR E AT IVE
IN N O VAT IV/IN N O VAT IVE

M O DE R N /M O DE R N

CH E F DE CU ISIN E T H O M AS ADAM

KO M P O SIT IO N E N N ACH

BE E R

T H O M AS ADAM

N O N -ALCO H O LIC

R E ST AU R AN T CAN ALE T T O T E AM



SO M M E R M E N Ü

GeräuchertesLam m auf Artischo cken püree
m itM in z - un d E rbsen gelee un d Blin Q Blo sso m ®G,1

Sm o ked lam b w ith articho ke purée w ith
m in t- an d p ea jelly an d Blin Q Blo sso m ®G,1

~~~

Sellerie- Birn en suppe
m itBasilikum gran ité G,L,8

Celery - p ear so up
w ith basilgran ité G,L,8

~~~

Schw arz fed erhuhn an m ed iterran em Karto ffelsalatm itein er Sauce
vo n getro ckn eten T o m aten un d Frühlin gslauch 2,3,5,6

Black feather chicken w ith m ed iterran ean p o tato salad ,
sauce o f d ried to m ato esan d sprin g leek 2,3,5,6

~~~

Apfelküchlein m itApfelcrum ble, Gelee vo n ro ter Jo han n isbeere,
T rauben rago utun d Van illesauce A,C,G,3,5,8

Sm allcake o f apple w ith apple crum ble, jelly o f red curran t,
rago uto f grapesan d van illa sauce A,C,G,3,5,8

46 in 3Gän gen / in 3co urses
52 in 4Gän gen / in 4co urses

m itko rresp o n d ieren d en W ein en /w ith co rresp o n d in g w in es

61 in 3Gän gen / in 3co urses
72 in 4Gän gen / in 4co urses

DE SSE R T

Scho ko lad e vo n Scho ko lad e m itScho ko lad e un d Scho ko lad e
Kreatio n vo n d un klem Scho ko lad en m o usse, w eiß er Scho ko lad en eiscrém e
un d ein em w arm en Scho ko lad en kuchen auf Scho ko lad en erd e A,C,G,H ,8

Cho co late o f cho co late w ith cho co late an d cho co late
Creatio n o f d ark cho co late m o usse, w hite cho co late ice cream an d
w arm cho co late cake w ith cho co late gro un d A,C,G,H ,8

11.50

Kiw iP an n a Co tta
m itM an go gel, R am butan un d Kum q uatsG,8

Kiw iP an n a Co tta
w ith m an go jelly , ram butan an d kum q uatsG,8

9.50

Apfelküchlein m itApfelcrum ble, Gelee vo n ro ter Jo han n isbeere,
T rauben rago utun d Van illesauce A,C,G,3,5,8

Sm allcake o f apple w ith apple crum ble, jelly o f red curran t,
rago uto f grapesan d van illa sauce A,C,G,3,5,8

9.50

An an astrifftauf R o se un d Lakritz e
Sesam biskuitm itAn an ascrém e, Lakritz gel, So rbetvo n d er T o n ka-Bo hn e
un d aro m atischem R o sen w asser A,C,G,N ,1,2,5

P in eapple m eetsro se an d lico rice
Sesam e bisq uitw ith pin eapple cream , lico rice gel, so rbeto f to n ka bean s
an d aro m atic ro se w ater A,C,G,N ,1,2,5

10.50

In terp retatio n vo n Cuba Libre
Co laso rbetm itein er Crém e vo n w eiß em R um m itLim etten gel
un d ZitrusfrüchtefiletsC,G,1,5,9

In terpretatio n o f Cuba Libre
Co la so rbetw ith cream o f w hite rum w ith lim e gel
an d lem o n fruitfilletsC,G,1,5,9

9.50

Ausw ahlvo n R o hm ilchkäse ||Feigen sen f ||Früchtebro t2,3,5

Selectio n o f raw m ilk cheeses||fruitm ustard ||fruitbread 2,3,5

9.50

DE SSE R TSU M M E R M E N U



H AU P T GÄN GE

Fleisch/M eat

Biso n auf E rbsen püree m itBaby m öhren un d M in im ais
an Karto ffelbaum kuchen un d Cran berry sauce A,C,G,L,M ,1,2,5

Biso n w ith pea puree, baby carro tsan d m in im aiz e,
p o tato p y ram id cake an d cran berry sauce A,C,G,L,M ,1,2,5

39.50

Geflügel/P o ultry

Barbarie-E n ten brust
an geschm o rtem Chico rée um w ickeltm itSerran o schin ken , Gran atap felgel,
P an cake un d H o n igsauce A,C,G,L,1,2,5

Barbarie d uck
w ith braised chico ry co ated w ith serran o ham , p o m egran ate jelly ,
pan cake an d ho n ey sauce A,C,G,L,1,2,5

24.50

~~~

Schw arz fed erhuhn an m ed iterran em Karto ffelsalatm itein er Sauce
vo n getro ckn eten T o m aten un d Frühlin gslauch 2,3,5,6

Black feather chicken w ith m ed iterran ean p o tato salad w ith sauce
o f d ried to m ato esan d sprin g leek 2,3,5,6

24.50

Fisch /Fish

Schw ertfisch auf R o ter un d Gelber Bete m itFen chelcrém e,
gebraten en R iso léekarto ffeln un d M eerrettichschaum D,G,2,5,8

Sw o rd fish o n red an d y ello w beetro o tw ith fen n elcream ,
fried riso lée p o tato esan d ho rserad ish fo am D,G,2,5,8

24.50

Vegetarisch /Vegetarian

Bulgur m itP astin aken un d glasierter Feige an ein er
pikan tfruchtigen Curry sauce A,G,1,2,5

Bulgur w ith parsn ipsan d glaced fig w ith a
spicy an d fruity curry sauce A,G,1,2,5

17.50

BE R N AR DO BE LLO T T O

Salatvo m E i
O n sen -E i, gebraten esW achteleiun d T atar vo m E ian P um pern ickelgran ulat
un d saurer Gurke m itSen f-Kaviar A,C,M

E gg salad
O n sen -egg, fried q uailegg an d tatar o f egg w ith pum pern ickelgran ules
an d pickled gherkin sw ith m ustard -caviar A,C,M

~~~

Zitro n en grassuppe
m itShiitake-P ilz en , Ban an en crém e un d Ban an en chipsG,5

Lem o n grassso up
w ith shiitake m ushro o m s, ban an a cream an d ban an a chipsG,5

~~~

Barbarie-E n ten brust
an geschm o rtem Chico rée um w ickeltm itSerran o schin ken , Gran atap felgel,
P an cake un d H o n igsauce A,C,G,L,1,2,5

Barbarie d uck
w ith braised chico ry co ated w ith serran o ham , p o m egran ate jelly ,
pan cake an d ho n ey sauce A,C,G,L,1,2,5

~~~

Kiw iP an n a Co tta
m itM an go gel, R am butan un d Kum q uatsG,8

Kiw iP an n a Co tta
w ith m an go jelly , ram butan an d kum q uatsG,8

~~~
Ausw ahlvo n R o hm ilchkäse ||Feigen sen f ||Früchtebro t2,3,5

Selectio n o f raw m ilk cheeses||fruitm ustard ||fruitbread 2,3,5

46 in 3Gän gen / in 3co urses
52 in 4Gän gen / in 4co urses
58 in 5Gän gen / in 5co urses

m itko rresp o n d ieren d en W ein en /w ith co rresp o n d in g w in es

61 in 3Gän gen / in 3co urses
72 in 4Gän gen / in 4co urses
83 in 5Gän gen / in 5co urses

BE R N AR DO BE LLO T T OM AIN CO U R SE S



VO R SP E ISE N

Salatvo m E i
O n sen -E i, gebraten esW achteleiun d T atar vo m E ian P um pern ickelgran ulat
un d saurer Gurke m itSen f-Kaviar A,C,M

E gg salad
O n sen -egg, fried q uailegg an d tatar o f egg w ith pum pern ickelgran ules
an d pickled gherkin sw ith m ustard -caviar A,C,M

10.50

Co n fierter P ulp o m itH um m er
auf T o m aten -M an go -M arm elad e un d Glasn ud eln B,D,1

Co n fitpulp o w ith lo bster
an d to m ato -m an go -m arm alad e, glassn o o d lesB,D,1

14.50

Blum en ko hlterrin e
E in gelegte Blum en ko hlröschen m itgebutterten Kastan ien un d R o te Bete E spum a G,1,2,5,8

T errin e o f cauliflo w er
P ickled cauliflo w er flo retsw ith buttered chestn utsan d beetro o tespum a G,1,2,5,8

9.50

T auben galan tin e
m itKalbsfarce gefülltan ein er Kräutercrém e m itR ad ieschen un d Karo tte G

Galan tin e o f pigeo n s
stuffed w ith farce o f veal, herb cream , red rad ish an d carro tG

13.50

GeräuchertesLam m auf Artischo cken püree
m itM in z - un d E rbsen gelee un d Blin Q Blo sso m ®G,1

Sm o ked lam b w ith articho ke purée w ith
m in t- an d p ea jelly an d Blin Q Blo sso m ®G,1

14.50

SU P P E N

P o tp o urrivo n M eeresfrüchten
m itGarn ele, M uscheln un d gebraten em Zan d er in ein em Aq uavit-Sud
m itFrühlin gslauch un d Safran B,D,L,8

P o tp o urrio f seafo o d
w ith shrim ps, m usselsan d fried pikeperch, aq uavitsto ck,
sprin g leek an d saffro n B,D,L,8

10.50

Sellerie- Birn en suppe
m itBasilikum gran ité G,L,8

Celery - p ear so up
w ith basilgran ité G,L,8

8.50

P aprika-Sahn ecrém esuppe
m itgelben un d ro tem P aprika, R avio liun d Citra-Blättern A,C,G,5,8

Cream so up o f p epper
w ith y ello w an d red pepper, ravio lian d Citra-leavesA,C,G,5,8

8.50

Zitro n en grassuppe
m itShiitake-P ilz en , Ban an en crém e un d Ban an en chipsG,5

Lem o n grassso up
w ith shiitake m ushro o m s, ban an a cream an d ban an a chipsG,5

8.50

ST AR T E R S SO U P S


